
Anul Zero 5’S - vin experimental

2020 · sec · 0,75 l · 13,8 % vol. alc · nefiltrat
fetească regală 
ediție 126 sticle

Îmbuteliat în Aprilie 2021. Cules la stafidire, după zdrobire a 
petrecut pe boștină 10 zile. Finalizarea fermentării s-a petrecut în 
inox. In continuare a stat la batonaje 3 luni de zile. După care 5 
luni în barrique de stejar românesc la a doua trecere.
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RCH Nefiltrat - vin experimental

Mr. Sovi - vin experimental

R Portocala 2021 Nefiltrat - vin experimental

R Portocala 2020 Nefiltrat - vin experimental

2021 · sec · 0,75 l · 13,7 % vol. alc · nefiltrat
fetească regală · chardonnay 
ediție 1100 sticle

În pregătire pentru îmbuteliere. Soiurile au fost vinificate în 
cofermentare folosind drojdiile spontane din vie și au fost ținute pe 
boștină separat între 7 și 14 ore. 

2020 · sec · 0,75 l · 14,1 % vol. alc · nefiltrat
sauvignon blanc
ediție 260 sticle, stoc epiuizat, (urmatoarea ediție “El Sovi” este 
în pregătire)

Sauvignon Blanc 100 %, cules dimineată devreme, la o temperatură de 7 
grade, zdrobit și ținut pe boștină 27 de ore. Mustul ravac a 
fermentat și a fost maturat pe drojdie fină în butoaie de stejar 
românesc, 7 luni de zile. După pritoc a fost transferat într-un butoi 
de stejar nou unde a petrecut 4,5 luni.

2021 · sec · 0,75 l · 13,7 % vol. alc · nefiltrat
fetească regală 
ediție 760 sticle

În pregătire pentru îmbuteliere. Cules la stafidire, după zdrobire a 
petrecut pe boștină 15 zile. Finalizarea fermentării s-a petrecut în 
butoie de stejar. In continuare a stat la batonaje 7 luni de zile.

2020 · sec · 0,75 l · 14,1 % vol. alc 
chardonnay · sauvignon blanc ·  fetească albă ·  riesling italian ·  
muscat ottonel
ediție 1250 sticle

În pregătire pentru îmbuteliere. Soiurile au fost vinificate separat, 
folosind drojdiile spontane din vie și au fost ținute pe boștină 
între 7 zile și 12 ore. Au intrat în cupaj în 2021.



FN 2020 Nefiltrat Nesulfitat - vin experimental

MMM 2020 Nefiltrat - vin experimental

FN Pajura Editie Princeps 1000ml - vin experimental

Cuvee “N” 1000ml - vin experimental
2020 · sec · 1000ml · 15,2 % vol. alc · nefiltrat
fetească neagră · cabernet sauvignon ·  barbera · merlot ·  
blaufränkisch
ediție 223 sticle

Îmbuteliat în Mai 2021. Cules pe 5 noiembrie 2020. Vinul provine 
dintr-o parcelă de vie de peste 40 de ani. După zdrobire s-a adaugat 
boabe stafidite de Fetească Regală. Fermentat pe boștină 6 săptămâni. 
Vinul ravac a fost maturat la barrique din stejar românesc la a treia 
trecere, 20 luni. Vinul provine dintr-un singur barrique.

2020 · sec · 1000 ml · 15,5 % vol. alc · nefiltrat
fetească neagră
ediție 217 sticle

Îmbuteliat în Mai 2021. Cules pe 4 noiembrie 2020 de pe marginea 
parcelei. Fermentat pe boștină 6 săptămâni. Vinul ravac a fost 
maturat la barrique din stejar românesc la a treia trecere, 20 luni. 
Vinul provine dintr-un singur barrique.

2020 · sec · 0,75 l · 15,1 % vol. alc · nefiltrat
fetească neagră · merlot (94%) · blaufränkisch
ediție 550 sticle

În pregătire pentru îmbuteliere. Cules pe 1 noiembrie 2020. Fermentat 
pe boștină 7 săptămâni. Vinul ravac a fost maturat la barrique din 
stejar românesc la a treia trecere, 16 luni.

2020 · sec · 0,75 l · 15,4 % vol. alc · nefiltrat
fetească neagră
ediție 760 sticle

În pregătire pentru îmbuteliere. Cules pe 3 noiembrie 2020. Fermentat 
pe boștină 6,5 săptămâni. Vinul ravac a fost maturat la barrique din 
stejar românesc la a treia trecere, 19 luni. 
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